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KUSKONMAZLI SOMONLU CARPACCIO

1 kilo beyaz kuskonmaz

80 gr. tere

2 yesil sogan

4 tath kasig ceviz yagi

4 yemek kasigi aygicegdi yad
2 yemek kasigi limon suyu
Tuz

Karabiber

Bir fiske seker

300 gr. fime somon filetosu
2 yemek kasigi seritlenmis limon kabugu

Kuskonmazlari tarife gére haslayin.

Tereyi yikayarak kurulayin, yarisini kiyin. Sogan, tere, yag ve limon suyundan sos yapin, tuzunu, biberini ve
sekerini ayarlayin.

Baligi ince dilimleyin. Dilimleri naylon folyonun arasinda oklava ile incecik agin. Dilimleri tere ile tabaklara dizin.
Kuskonmazlari verev kesin ve baligin Ustiine yerlegtirin.

Sosu Uzerine damlatin, limon kabugu seritleri ile garnitir yapin.
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