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KUSKONMAZLI SEBZELI BALIK GORBASI

1 adet blylk kefal

4 adet kugkonmaz

1 adet havug

1 adet patates

1 adet sogna

3 ¢corba kasiJ! siviyag
1 adet yumurta sarisi
1 adet limon

1 tath kasidi tuz

Tencereye 8 su bardagi su konur, yag ve tuz katilir, kaynatilir. igine balik atilir ve pisirilir. Kefal ymusayinca
sudan alinir ve kemiginden ayrilir. Haslama suyu stizgegten gegcirerek tekrar tencereye konur. Kaynamaya
baslayinca iri rendelenmis havug, kiip dogranmis patates, havug ve ufak dogranmig kuskonmaz katilir. 10
dakika kadar kaynattiktan sonra balik eklenir. Ardindan limonla ¢irpiimis yumurta sarisi eklenir. Birka¢ dakika
sonra atesten alinir.
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