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KUSKONMAZLI RULOLAR

6-8 kisilik

150 gram blue cheese (Rokfor peynirine benzeyen bir gesit ingiliz peyniri)
1 kutu labne peyniri

1 kavanoz kugkonmaz konservesi

1 paket tost ekmegi

100 gram rendelenmis parmesan peyniri

1 kahve fincani eritilmis tereyag

Blue cheese ve labne peynirini krema haline gelinceye dek karistirin. Tost ekmeklerinin kenarlarini kesin. Her bir
dilimi iki yagh kagit arasinda merdane ile inceltin. Peynir karigimindan strin. 1 adet kuskonmazi dilimin tam
ortasina koyun (fazla kismini bigakla kesin). Rulo geklinde sarin. Bigakla ¢ parga halinde kesin. Firin tepsisine
dizin. Uzerine eritilmig tereyadi strtin. Parmesan peyniri serpin. Onceden isitilmig 160 derece firinda ekmeklerin
Uzeri kizarana dek pisirin. Sicak servis yapin.
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