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KUSKONMAZLI RISOTTO

350 gr Arboriorisotto pirinci

250 gr kugkonmaz

100 gr kdrpe 1spanak yapraklari
100 gr dondurulmug bezelye
100 ml tavuk ya da sebze suyu
1 sogan, dogranmig

2 dis sarimsak, ezilmig

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

100 gr peyniri

50 gr tereyagdi

Firni 180 derecede isitin.

Kuskonmazlarin sert odunsu saplarini kesin. Ispanak, bezelye ve biraz sebze/tavuk suyu ile bir tavaya koyun,
yaklasik 5 dakika, kuskonmazlar yumusayana kadar pisirin. Karisimi bir mikserde pure haline getirin.
Dogranmig sodan ve ezilmis sarimsaklari 2 yemek kagigi zeytinyad ile hafifce pisirin. 350 gr Arboriorisotto
pirinci, 85 gr sebze/tavuk suyu ekleyin. Kaynattiktan sonra, piringler iyice kivama gelene kadar 15 dakika
dinlendirin.

Pilavin Uzerine, 6nceden hazirladiiniz pireyi, 100 gr Parmesan peynirini ve 50 gr tereyadini ekleyin ve
beklemeden servis yapin.
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