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KUSKONMAZLI PiLiC CORBASI

250 gram kalga kugbasi

40 gram tereyag

1 adet havug (boyuna dogranmis)

1 su bardagi un

12 adet taze veya konserve kugkonmaz (kesilmis)
1 su bardagi krema

1 corba kasigi sirke

1 adet yumurta (¢irpiimis)

1 ¢orba kasigi nane (kiyilmig)

Etlerin Gzerine 10 santim ¢ikana kadar su ilave edin. 15 dakika hizli, 10 dakika da hafif ateste haglayin. Kendi
suyunu suzUp ayirn. Etlerin derilerini alin ve dograyin. Yag eritip havuglari 5 dakika sote-leyin. Unu ekleyin.
Karistirarak orta hararette, ylizeye hava kabarciklari ¢ikana kadar pisirin. llik pili¢ suyunu yavas yavas ilave
edin. Kanigim hafif koyulagincaya kadar (izeri agik olarak yaklasik 10 dakika kaynatin. Etleri ve kugkonmazlari
dailave edin. Uzeri acik olarak 5 dakika kaynatin. Krema, sirke, yumurta ve naneyi karigtirip yumusak bir kivam
elde edinceye kadar cirpin. Gorbaya ilave edin. Corbayi tekrar kaynatmadan isitin. Servis yapin.
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