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KUSKONMAZLI ORECCHIETTE

4 adet Dogranmis biyik roma domatesi

4 yemek kagig margarin

2 cay kasigi taze kekik yapragi (dogranmis)

1 tutam Kirmizi pul biberi,tuz

2 kilo taze sogan (dogranmig)

1 bardak sebze suyu

280 gr orecchiette makarna

2 fincan brokoli

1 su bardagi taze veya dondurulmus bezelye

8 adet kugkonmaz yapragdi (ince uzun dogranmisg)

Domatesleri ve suyunu, 3 yemek kasigi eritilmis yag, kekik ve ¢eyrek ¢ay kagigr kirmizi biberi bir tutam tuz
ekleyip genis bir kasede karistirin.

Orta boy bir sos tenceresinde sodan ve et suyunu kaynatmaya baglayin. Kaynamaya bagladiktan sonra altini
kisip sodanlar tamamen yumusayincaya kadar ortalama 5 dakika pisirin. Atesten alip blender da igine kalan
sana yagini ve kirmizi biberleri ekleyip pire haline getirin.

Genis bir tencerede tuz eklenmis suyu kaynatin. Kaynadiktan sonra makarnalar ekleyip al dente pisirin.
Makarnanin pismesinden 2 dakika dnce igine brokoli, kuskonmaz ve bezelyeleri atin. Makarna ve sebzeleri
sUzUp domatesli karigim ile karigtirin. Daha sonra sogan puresini ekleyip iyice karistirin. Tuz ekleyip servis
yapin.
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