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KUSKONMAZLI MANTARLI MUREKKEP BALIGI

750 gr murekkep baligi

8 mantar

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasig margarin
250 gr kuskonmaz

4 adet taze sogan

1 ¢orba kasigi soya sosu

1 corba kasigi sirke

2 tath kasigr misir nisastasi

1.0rta hararette 1sida sogan, sarimsak ve kuskonmazlari bir tencerede zeytin yagi ile kavurun (5-7 dakika).
2. Sogan ve kuskonmazlar hafif yumusayinca mantarlari tencereye atin , kekik , tuzu ekleyin ve mantarlar su
salincaya kadar pigirin (3-5 dakika).

3. Risotto pirincini tencereye ekleyin ve piringlerden kiiglk kiiclk patlama sesleri gelene kadar pisirin. Sebze
suyunu azar azar ekleyin. Yeni su eklemeden 6nce karigtirin ve pirincin cekmesini bekleyin.

4. Suyun % Unu ekleyene kadar kremamsi yapiya ulagsmaz , bu nedenle sabirli olun. Neredeyse tim suyu
eklediginizde ve piringler yumusak ve kremamsi hale geldiginde ispanak , limon suyu ve bulyonu ekleyip
karigtirin.

5. Ispanaklar yumusayana kadar 2-3 dakika daha pisirin.

6. Tadina bakin, zevkinize gore tuz,karabiber, limon suyu ekleyin.

7. Sicak servis edin.
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