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KUSKONMAZLI KUZU GERDAN CORBASI

500 gram kuzu gerdan
5.5 su bardagi su

3 adet defne yapragi
3-4 dal taze kekik

3-4 dal maydanoz

1 demet kugkonmaz

4 dal taze sarimsak

1/2 gay kagigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Kuzu gerdanlar yikadiktan sonra su ile birlikte ¢corba tenceresine alin. Kekik ve maydanozu pisirme ipi ile
baglayarak tencereye koyun. Defne yapragdini ilave edip kaynayana kadar orta, kaynayinca kisik ateste 45
dakika pisirin. Kekik ve maydanozu tencereden alin. Gerdan etini tencereden alin. Biraz soguduktan sonra
kemiklerinden ayirip, eti tencereye ilave edin. Kuskonmazlarin kék kisimlarindan 3 cm'lik bélimd kesin, kalan
kisimlari iri parcalar halinde tencereye ekleyin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Ince dogranmig sarimsak ilave
edip 15 dakika pigirip sicak servis yapin.
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