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KUSKONMAZLI KREP

750'ser g yesil ve beyaz kuskonmaz, tuz, 2 kesme seker, 2 kati yumurta, 125 g un, 5 taze yumurta, 1 ¢ay
bardagi sit, 100 g tereyadi ya da margarin, 1 bag maydanoz.

Beyaz kuskonmazlari baglarina kadar, yesillerin sadece alt kisimlarini soyun. Kuskonmazlari iplikle deste
halinde baglayin. Beyaz kugskonmazlar tuzlu, sekerli suda 10 dakika haslayin, yesil kuskonmazlari ilave edin ve
tekrar 15 dakika haglayin. Kati yumurtalari soyun. Un, yumurta, sit ve 1 tutam tuz ile krep hamuru hazirlayin.
Tavada 4 krep kizartin. Kugskonmazlar kreplere sarin, kiyllmis kati yumurtalari ve maydanozu kizartma yaginda

hafif kizartin ve kreplerin Ustiine dokan.
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