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KUSKONMAZLI KREMALI SOMON BALIGI

https://migros.com.tr

300 gram dilimlenmis somon
300 gram haglanmis kugskonmaz
2 yek kagigi tereyagi

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 su bardagi krema

1/2 ¢ay barda@ dévilmuUs ceviz
Konserve misir

3-4 arpacik sogan

Ince kiyilmig taze kekik

Bir firin tepsisine somon baligini alarak yag, tuz ve karabiber ekleyip 200 derecelik firnda 20 dk pigirin. Daha
sonra tavada tereyadi ve soganlari soteleyin. Igerisine kuskonmaz, misir, ceviz, kekik, karabiber ve tuzu ilave
edip soteleme islemine devam edin. Sebzeleri pisirdikten sonra 1 su bardagi krema ekleyerek 2 dk daha pisirin
ve ocaktan tavaya alin. Servis tabagina kremali sebzeleri alin ve Ustline somon baligini ekleyip servis edin.
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