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KUSKONMAZLI KIS

500 gr. beyaz kugkonmaz
500 gr. yesil kuskonmaz
400 gr. kurubaklagil

150 gr. az yagh pastirma
40 gr. tereyag!

20 gr.un

150 ml. sebze suyu

100 ml. krema

1 demet taze sogan

50 gr. gouda peyniri (rendelenmig)
3 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Kuskonmazlari soyun. Beyaz olanlari tuzlu suda 12 dakika haslayin. Yesil olanlari haglama siresinin 8.
dakikasinda ekleyin. Haslama siresinin sonunda slzlp sogumaya birakin. Hamuru 26 cm. capinda onceden
yagladiginiz kelepceli kaliba koyun. Kenarlarini dizeltin. Hamurun Gzerine yaglh kagit serin, Ustline kuru
baklagilleri bosaltin. Onceden 220° C'de 1sitilmig firinda 12 dakika pisirin. Firindan gikarip sogumaya birakin.
Pastirmalari ince ince kiyin, tereyadinda 3 dakika sote edin. Unu ilave edip birlikte 1-2 dakika daha pisirin.
Sebze suyu ve kremayi ilave edin. 5 dakika Ustl acik olarak kaynatin. Tuzlayip biberleyin. Sogumaya birakin.
Kiyilmis taze sogani ve yumurtalari ilave edip karistirin. + Kuskonmazlarin alttan tgte birlik kisimlarini ince ince
dilimleyin. Yagl kagitla kuru baklagilleri hamurun tstlinden alin. Hazirladiginiz karigimin 1/3'ltk bir kismini
hamurun dstline koyun. Kuskonmaz dilimlerini serpistirin. Kalan kremayi kuskonmazin Gsttine dokan. Peyniri
Uzerine serpigtirin. Onceden 220° C'de isitilmis firinin en alt rafinda 30-35 dakika pigirin.
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