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PEYNIRLI KUSKONMAZLI KIS

1 adet kuru sogan

2 adet yumurta

1 cay bardagdi taze krema

250 gram boreklik beyaz peynir
1 demet kugkonmaz

4 yemek kasigi margarin

1 su bardagi un

3 yemek kasigi buzlu su

1 tath kasidi tuz ve karabiber

2 su bardagi nohut

Once hamuru hazirlamakla baglamakta fayda var. Giinkii buzdolabinda dinlenmesi gereken bir hamur bu. Un,
buzlu su, tuz, karabiber ve yag bir kapta kulak memesi kivamina gelinceye kadar yogrulur. Hamuru bir strece
sarip yarim saatligine buzdolabina kaldiriyoruz. Bekleme sirasinda kuskonmazlari ayiklayabiliriz. Bir tarafta da
kuru sodani ince ince dograyip bir tavada karamelize olacak sekilde kavuruyoruz. Ardindan bir kabin i¢ine 2
yumurtay! kirip kremay! ekledikten sonra iyice girpiyoruz ve igine beyaz peyniri ekleyerek ezmeye basliyoruz.
Cok fazla ezmeye gerek yok ¢iinkd firinda sicaktan zaten eriyerek kivamini buluyor. Peynirli bu karigima
karamelize ettigimiz soganlari da biraz ilindiktan sonra ekliyoruz. I¢ malzemeler hazir. Dolaptan yeterince
dinlenmis olan kis hamurunu gikariyoruz. Buzdolabindan ¢iktigi haliyle ¢ok sert olacaktir telasa gerek yok. Biraz
tezgah Uizerinde birakin o kendine gelecektir. Hamur yumusayinca unlu bir tezgahta kig kalibinin éi¢tlerine gore
merdaneyle onu aglyoruz. Dizglince kalibin igine yerlestirdikten sonra daha énceden 180 dereceye
ayarladigimiz firina atiyoruz ancak sadece 15 dakikaligina. Bu arada hamurun kabarmamasi gerekiyor. Bunun
icin hamurun Gzerine yagli kagit serip Gzerini nohutlarla dolduruyoruz. Bu sekilde hamur firnda kabarmadan 15
dakika pisiriliyor. Pistikten sonra igerisine hazirlamis oldugumuz yumurtali peynirli karigimin yarisini dékiyoruz
ve Uzerine temizleyip soydugumuz kuskonmazlari diziyoruz ve onun Uzerine geri kalan i¢ malzemeyi boca
ediyoruz ve dogru yine 180 derecelik firina. Yaklasik olarak 35 dakika sonra hazir.
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