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KUSKONMAZLI KECI PEYNIRLI TART

2 adet yumurta

120 gram margarin

180 ml sit

200 gram kip seklinde dogranmis keci peyniri
4-5 dal taze biberiye

3 adet klp geklinde dogranmig kuskonmaz
Uzeri igin;

5 adet kugkonmaz

1 tath kasidi tuz

Degirmen karabiber

300 gramun

1 paket kabartma tozu

Firini 150 dereceye ayarlayin. Firin kabini yaglayip biraz un serpin.

Unu ve kabartma tozunu eleyin. Tuz ile harmanlayin.

Yumurtalar U¢ dakika ¢irpin. Margarini ve sutl ekleyin. Unu ilave ederek cok az cirpin.

Kip seklinde dogranmig kugkonmaz ve kegi peynirini ilave edip sapatul ile kanstirin.

Karisimi firin tepsisine alin. Uzerine bitin halinde kuskonmazlari yerlestirin. Kip seklinde dogranmig kegi
peyniri ve taze biberiye dallarini yerlestirin. Bir firca yardimi ile kuskonmazlarin Gzerine biraz zeytinyadi strtin.
Degirmen karabiber gezdirin.

Onceden isittiginiz firnda 180 derecede 30-35 dakika pigirin.
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