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KUSKONMAZLI HAMURLAR

1,5 su bardagi un

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1 su bardagi su

1 tutam tuz

3 yumurta

4 adet kugkonmaz

Tencerenin igine suyu ve tereyagini birlikte ekleyip kaynamaya birakin. Kaynayinca igine tuz ve unu ilave edip
karigtirarak unu kagik etrafinda toplamaya baglayincaya dek pigirin. Un yapigmadan toplaniyorsa tencereyi
ocaktan alin.5 dakika sogumaya birakin. Igine yumurtalan kirip karistin. Bu hazirladiginiz hamurlarin iglerine
buharda 5 dakika haglanmis kuskonmazlari béllp ekleyin. Daha sonra kagik yardimiyla tepsiye tepeleme
yerlestirin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Firini kapatip 10 dakika daha firinda bekletin.
Servis tabaklarina alip ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:74910 « adi:Kuskonmazli Hamurlar « génderen:yudum « indirme tarihi:13.05.2025 - 22:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuskonmazli-hamurlar-vt55545
http://www.tcpdf.org

