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KUSKONMAZLI FRITTATA

6 blyUk boy yumurta

8 adet kugkonmaz

7-8 adet mantar

Yarim ¢ay bardagi sut
Yarim mor sogan

5-6 yaprak taze feslegen
1 cay kasigi tuz

3 yemek kagigi zeytinyagi
Uzeri igin;

Taze fesleden yapraklari
Taze kekik

Kegi peyniri

Kuskonmazlarin sert saplarini kesin, mantarlari Arcelik Resital Dograyici’da dograyin.

Arcelik Ankastre Ocak&apos;ta bir tencerede su kaynatin ve kugskonmazlar 2-3 dakika haslayin.
Sicak sudan ¢ikardiginiz kuskonmazlari buzlu suya daldirip gikartin.

Bir kasede yumurta, sit ve tuzu Argelik Resital Mikser ile girpin.

Ince dogranmis feslegen, mantar, mor sogan ve kuskonmazi da ekleyip karistirin.

Firina dayanikli bir tavaya zeytinyagini gezdirin.

Uzerine fritatta karigiminizi dékan.

Arcelik Ankastre Firnn&apos;da 180 derecede 8-9 dakika pisirin.

Pistikten sonra Gzerini kegi peyniri, taze feslegen ve taze kekik ile stsleyin.

Argelik Resital Gay Makinesi&apos;nde yaptiginiz nefis ¢ay esliginde servis edin.
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