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KUSKONMAZLI BEZELYELI MAKARNA

Yarim paket makarna

1 bardak bezelye

6 adet kugkonmaz

2 dig sarimsak

1 tath kasidi tereyad

5 yaprak taze feslegen

100 mililitre krema

1 yemek kasigi parmesan peyniri
1 tutam karabiber

1 cay kasigi tuz

Bezelye tanelerini tencereye koyun ve icine su ilave edip haslayin.

Kullanacaginiz kuskonmazlarin sap kisimlarini kesip atin ve kugskonmazlari giizelce yikayin.

Bezelyelerin suyunu stizmeden 2-3 dakika 6nce kugkonmazlari da tencerenin igine atin.

Bu arada makarnalari da ayri bir tencerede pisirmeye baslayin.

Ardindan hasgladiginiz kuskonmazlari ve bezelyeleri buzlu bir suya atin. Bu islem sebzelere sok etkisi yasatacak
ve daha diri kalmalarini saglayacakitir.

Daha sonra sebzeleri bir tabaga alin.

Tereya@ini tavada eritin. Sarimsaklari rendeleyip tavaya aktarin.

Daha sonra bezelyeleri ve kugskonmazlari da ilave edip 3 dakika kadar soteleyin.

Tuzunu ve karabiberini ekleyin.

Tavaya son olarak kremay da ekleyip glizelce karigtirin.

Bu sirada pisirdiginiz makarnayi siizin.

Makarnay! ve tavadaki karigimi birlestirip 2 dakika daha pisirmeye devam edin.

Kuskonmazli makarnaniz hazir, servis tabaklarina parmesan peyniri rendesini ekleyip hemen sicak servis
edebilirsiniz.
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