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KUSKONMAZLI BEZELYE CORBASI

1/2 kg kuskonmaz
300 gr taze bezelye
8 tane yumurta sarisi
1/2 It tavuk suyu

125 gr piring

1) 2 su bardag pirinci kaynamig su bulunan tencereye koyun. icine mantar da ilave ederek 10 dakika kadar
kayna ti 2 su barda@i su ve tavuk suyu ekleyip tuz ve karabiber attiktan sonra 15 dakika kadar kaynatin.

2) Kuskonmazi temizleyip bas kismini ve yumusak alt kismini 3-4 pargaya ayirin. Bas kismini ise kenara koyun.
3) Pirincin oldugu tencereye bezelyeler ve yumusak kisimli kuskonmazlari ekleyin. Tencerenin kapagini
kapatmad 2 dakika tekrar kaynatin.

4) Gorbayi corba késesine alarak Ustiine maydanoz ilave ederek servis yapin.

Not: Corbayi sicak olarak servis yapacagdiniz zaman yumurtanin sarisini Ustiine koyup servis yapin.
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