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KUŞKONMAZLARIN TAZE OLUP OLMADIĞI NEREDEN
BELLİ

Kokusu: Taze toplatılmış kuşkonmazların hoş, tatlı bir kokuları vardır.
Kabuğu: Dışı ipek gibi parlak, kestiğiniz yüzeyler sulu ve sert olmalı.
Şekilleri: iyi kaliteli batonlar düzgün ve aynı kalınlıkta olmalı.
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