<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KUSKONMAZ VE BADEMLI TARTOLET

1 rulo milféy hamuru

15 g tereyagi

2 adet dogranmis sogan

125 g dogranmig cheddar peyniri
150 g kugkonmaz

80 g bitin badem

2 yumurta

250 ml krema

1 tutam arnavut/kirmizibiber

Tuz ve biber

Hamuru acip kaliplara ya da biiyiik bir kaliba yerlestirin. Onceden isitilmis firinda 5 dakika pisirin.

Bu arada tereyag@ini bllylk bir tavada isitip icine sogani koyun ve pembelesinceye kadar soteleyin. Sogani
hamur kaliba serin ve tzerine de peyniri déseyin. Kuskonmaz ve dogranmig bademlerle bezeyin. Kaliplari
tasmalara kargin biyUk firin tepsisine de koyabilirsiniz.

Yumurta, krema ve arnavut/kirmizibiber ¢irpin, Gzerine tuz ve biber serpin. Yumurtal karisimi hamurun igine
tasincaya kadar doldurun.

Tepsiyi 6nceden isitilmis firina yerlestirin ve 30 dakika ya da tart kabarip hamur kizarincaya kadar pisirin. Sicak
olarak servis edin.

A

i’l; .

© lezzetler.com tarif no:126472 « adi:Kugkonmaz ve Bademli Tartolet « gonderen:perlit « indirme tarihi:04.04.2025 - 11:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuskonmaz-ve-bademli-tartolet-vt93233
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kuskonmaz-ve-bademli-tartolet-126472.jpg
http://www.tcpdf.org

