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KUSKONMAZ TEMPURA

https://www.elele.com.tr

50 grun

1 tath kasidi misir unu

100 ml soda

500 gr kugkonmaz

Tuz

Kizartmak igin:

Aycicegi yagd!

Dip sos igin:

1 salcalik biber

2 yemek kasigi sirke

1 dis rendelenmig sarimsak
1 tath kasidi seker

1 tath kasidi rendelenmis taze zencefil
2 tatl kiyilmig taze kignis

Sos igin, kirmizi biberi ¢ok kiigiik dograyip diger malzemelere ilave edip karistirin. Kuskonmazlari kaynayan
suya atip yumusayincaya kadar pisirin ve sogumaya birakin. Un, misir unu, tuz ve soday! bir kasede ¢irpin. Yagi
tavada kizdirin. Kugskonmazlari 6nce una, sonra hamur karisimina bulayip kizgin yagda kizartin. Sicak ya da ilik
servis yapin.
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