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KUSKONMAZ SALATASI VE DILIMLI ROZBIF (ITALYA)

4 kisilik

MALZEME:

1 kilo beyaz kuskonmaz,

200 gr. turp,

1 elma,

4 yesil sogan,

2 yemek kasigi limon suyu,

4 yemek kasigi elma sirkesi,

8 yemek kasigi sebze suyu (komprime olabilir),
2 yemek kasigi hardal,

tuz,

karabiber,

seker,

1 bag sogancik (yesil sogan olabilir),
200 gr. ince dilimlenmis rozbif,

6 yemek kasigi kabak ¢ekirdedi yag!.

1. Kuskonmazlar tarife gére haglayin.

2. Turplan yikayarak ayiklayin ve dérde bélin. Elmayi ince dilimleyin. Soganlari verev kesin.

3. Limon suyu, sirke, sebze suyu ve hardali karistirin. Tuzunu, biberini ve sekerini ayarlayin. Sosa kiyllmig
sogancik katin.

4. Kugkonmaz ilindiktan sonra diger malzemeleri ilave edin. Kuskonmazlari verev kesin, salatayi tabaklara
koyun.

5. Servis yapmadan kisa bir slire 6nce her tabaga sirkeli sos ve kabak ¢ekirdegi yadi damlatin.
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