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KUSKONMAZ RECELI (ALMANYA)

1.5 litrelik kavanoz igin yeterli MALZEME
750 g beyaz kugkonmaz,

4 limon dilimi,

tuz,

100 g seker,

700 ml sirke,

5 beyaz biber tanesi.

1. Kuskonmazlar soyduktan sonra alt ve st uglarini 3'lU ya da 4'10 deste halinde baglayin. Desteleri ortadan
kesin. Alt uglarini diiz kesin. Desteleri kaynar suda, 1 limon dilimi ve 1 tath kasigi seker ile yaklasik 15 dakika
haslayin.

2. Desteleri kaynar sudan alin, stiziin ve kaynar su ile calkalanmis bir kavanozun igine dizin. Kalan limon
dilimlerini ilave edin.

3. Sirke ve 200 ml haglama suyunu bir tencereye dékin, kalan 100 g. sekeri, 1 corba kasigi tuz ve biber
tanelerini katin, yavags yavas kaynamaya birakin. Seker eridikten sonra siviyl kavanoza dékin (kugskonmazlar
timuyle 6rtlimis olmali). Kavanozu kapatin, sogumaya birakin.
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