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KUSKONMAZ MILANEZ

2 kilo kuskonmaz

100 gram tereya@i hafif bir margarin yagdi da olabilir
50 gram rendelenmis kaser peyniri

4 yumurta

yeteri kadar tuz ve karabiber

Kuskonmazlarin saplarinin sert bélimlerini kesip atin. Sonra kdrpe uglarini bir hizaya getirerek saplarini ayni
boyda kesin. 4-5 tanesini bir araya getirerek demet yapin ve kuskonmazlari dar bir kaba diklemesine yerlegtirin.
Uclarindan birer parmak disarida kalacak kadar tuzlu su koyarak kuskonmazlari kapal kapta haglayin.
Kuskonmazlar haglaninca sularini dékiin, demetlerin iplerini sdkin ve kugkonmazlari ikiye bdltn ve uglari bir
araya gelecek bigimde bir kayik tabaga yerlestirin Sonra tabagdi sicak bir yerde tutun. Bir sahana yagin yarisini
koyup kizdirin Sonra bu kizgin yaga yumurtalari kirin. Yumurtalarin aklar pisince bir delikli pay kiregiyle
yumurtalar teker teker alip kuskonmazlarin uglari Gizerine yerlestirin. Kalan yagi kizdirmadan eritin. Kaser
peynirini kuskonmazlarin Usttine serptikten sonra bu yagi da dolastirarak dokin. Ve bdylece servis yapin.
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