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KUSKONMAZ CORBASI

1 Adet Sana Klasik

2 Dis sarimsak

3 Corba Kasigi un

2 Demet KUSKONMAZ
1 Kase yogurt

1 Adet sogan

Sogan ve kugkonmazi ince bir gekilde dogruyoruz. Sogan ve rendelenmis sarimsag! siviyag ile tencerede
kavuruyoruz. Kugkonmazlar ekleyip kavurmaya devam ediyoruz. Uzerine sicak su koyup pisiriyoruz. Terbiyesi
icin, yogurt, un ve limon suyunu kasede karistirip ¢orbanin suyundan dokuip ilitiyoruz. Sonra terbiyeyi gorbaya
ilave ediyoruz. Tuzunu ekleyip biraz daha pisiriyoruz. Pistikten sonra Gzerine erimig tereyagi dékip dereotu ile
sUsleyip servis ediyoruz.
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