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KUSKONMAZ CORBASI

ik dnce kuskonmazin odunsu uglarini kesin veya koparin daha sonra geri kalan kismi kalin bir sekilde soyun ve
dilimleyin (uclarini bGttin birakin). Kabuklarini ve uglarini 750 ml suda seker ve tatlandirmak i¢in eklenmis biraz
tuz ile 10 dakika kaynatin. Bu sirada, bir gorba tenceresinde tereyag eritin ve kuskonmaz dilimlerini yiksek
ateste kizartin (diplerini sonra kullanmak igin ayirin) krema ekleyin ve atesi hafifce kisin. Kabuklarin suyunu
siziin ve bu suyu kizarmig dilimlere beyaz sirke ile birlikte ekleyin. Bltliin malzemeyi haglayin ve 10 dakika
kaynatin, daha sonra el blenderi ile tamamen pure haline getirin. Kugskonmaz uglarini ekleyin ve corbayi 2-4
dakika daha kaynatin. Tatlandirmak igin baharat katin. 4 porsiyona boélin ve servis edin.

© lezzetler.com tarif no:62666 « adi:Kuskonmaz Gorbasi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:10.05.2024 - 20:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuskonmaz-corbasi-vt48079
http://www.tcpdf.org

