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KUSKONMAZ CORBASI

10 bardak tavuk veya et suyu
3 ¢corba kasigi un

2,5 kasik tereyagi

1 kutu kugkonmaz

3 yumurta sarisi

1/2 gay fincani krem ganti

Un ve yag hafif ateste pembelesmeden biraz kavrulur. Et veya tavuk suyu birden Ustiine boca edilir.
Karigtirmaya devam edilerek bir iki tagim kaynatilir. Kugkonmazlarin ug taraflarindan findik buytkliginde tger
parca kesilir. Geri kalanlari ezilip suyu ile birlikte corbaya katilir. Tuz atilir. Yanmamasina dikkat edilerek 25
dakika pisirilir. Sonra slizgecgten baska bir tencereye bastirilarak stizUlir. Tekrar atese konur. Diger taraftan ¢
yumurta saris| krem santi ile ¢arpilarak gorbaya ilave edilir. Karigtirilarak birkag tasim kaynatilir. Garnitlr olarak
kesilen kogkonmazlar da konularak servis yapilir.
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