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KUSKONMAZ CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

Yarim kg gram taze kuskonmaz
1 adet kuru sogan

3 dal taze sogan

2 dis sarimsak

1 su bardag sut veya krema

2 yemek kasigi un

2 su bardagi su

3 yemek kasigi zeytinyadi

Tuz

Karabiber

Oncelikle derin bir tencerede sogan ve sarimsaklari zeytinyad ile pembelesinceye kadar kavurun. Daha sonra
unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Tencereye suyu ve sitl de ekleyip iyice karistirin. Kugkonmazlar
aylklayip ve kig¢uk pargalar halinde dograyin. Taze sodanlar da ayiklayip ince ince kiyin. Dogradiginiz
kuskonmazlari, taze sodanlari, tuzu ve karabiberi de tencereye ilave edin. Kisik ateste sebzeler yumusayincaya
pisirmeye devam edin. Gorbayi blender’dan gegirin. Bir iki tagim daha kaynatip, ocagin altini kapatin.
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