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KUSKONMAZ CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

450 gram kugkonmaz

2,5 su bardagdi tavuk suyu

2,5 su bardagi sit

1 adet defne yapragi

1 dis sarimsak

1,5 yemek kagidi un

1 cay kasig! rendelenmis limon kabugu
1 cay kasigi rendelenmis muskat
35 gram tereyad

1 tath kasigi tuz

1 dal taze kekik

Tavuk suyu, kugkonmaz, kekik, defne yaprag! ve rendelenmig sarimsagi tencereye aldiktan sonra orta ategte
kaynamaya birakin. Ocaktan alip kapagini kapatin ve 10 dakika dinlenmesi igin birakin. Igine attiginiz defne
yapragini ¢ikarin ve mutfak robotundan gegirerek purtizsiiz hale getirin.

Tencereye un ve sitl koyup karistirdiktan sonra rendelenmis muskati katin. Hazirladiginiz preyi tencereye
ilave edin ve kaynamaya birakin.

Kaynamaya bagladiktan 5 dakika sonra biraz taze kekik yapragi, tereyagi, tuz ve rendelenmis limon kabugu
ekleyin. Sicak servis yapin.
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