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KUŞKONMAZ ÇORBASI

İdil Tatari

500 gram kuşkonmaz
6-7 adet arpacık soğan
1 adet kereviz sapı
1/2 limon suyu
2 yemek kaşığı parmesan peyniri
5 diş sarımsak
1 lt tavuk suyu
Tuz
Karabiber
Sıvı yağ

Kuşkonmazları gösterildiği şekilde doğrayın ve baş kısımlarını saklayın.
Sırasıyla, soğan, sarımsak, kereviz sapı ve kuşkonmazları az yağda kavurun. Tavuk Suyunu ekleyin kısık ateşte
kuşkonmaz yumuşayana kadar pişirin.
Çorbayı blender�dan geçirin. Limon suyu, kuşkonmazların başları ve peyniri ekleyip, 10 dakika daha pişirin.
Dereotu ya da taze soğanla birlikte servis edin.

© lezzetler.com tarif no:126383 • adı:Kuşkonmaz Çorbası • gönderen:karadem • indirme tarihi:24.04.2024 - 19:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuskonmaz-corbasi-vt93162
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kuskonmaz-corbasi-126383.jpg
http://www.tcpdf.org

