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KUSKONMAZ CORBASI

1 demet kugkonmaz

3 yemek kagig! tereyagi

1,5 yemek kagidi un

5 su bardagi et suyu

1 su bardag st

1/4 ¢cay kagig1 kirmizi toz biber

1/2 gay kagiJi taze ¢ekilmis tane karabiber
1 cay kasigi tuz

Bol suda yikadiginiz kuskonmazlarin dig kabuklarini bir soyacak yardimiyla ince bir sekilde soyun. Halka halka
dograyin. Tereyagdini derin bir tencerede eritin. Dogradiginiz kuskonmazlari, tereyaginda 3-4 dakika kadar
kavurun. Gorbaya kivamini ve tadini verecek olan unu ekledikten sonra kokusu ¢ikip, hafif bir renk alana kadar
kisik ateste kuskonmazlarla birlikte kavurun. Kavrulan una sUt ve et suyunu azar azar ekleyip, bir ¢irpici
yardimiyla ¢corbayi karistirin. Taze gekilmis tane karabiber, tuz ve kirmizi biberi katin. Kisik ateste kivam alana
kadar yaklasik 15 dakika pisirin. Servis kaselerine aldiginiz corbayi, sicak olarak servis edin. Sifa niyetine
sevdiklerinizle paylasin.
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