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KUSKONMAZ CORBAS|

Kullanilacak malzeme (6 kisilik):
3 demet kuskonmaz,

100 gr sadeyag,

25 gr un,

2 It tavuk suyu (veya et suyu),
yarim bas sogan,

yeteri kadar tuz.

Yapiligt:

Kuskonmazlar pisirilir. Sonra bir kuskonmaz demetinin uglari kesilerek bir kenara konur. Kalan butin
kuskonmazlar kigik kiguk dogranir. Sadeyagdin yarisi bir tencerede eritilir. Buna rendelenmis sodan atilir ve
tahta bir kagikla karigtirilarak kavrulur. Soganlar pembelesince dogranmis kugkonmazlar ile bir kenara ayriimig
kuskonmaz uclari icine atilir ve karistinilir. Kuskonmazlar da kavrulunca ayri olarak konmus uglari ¢ikarilarak
gene bir kenara konur. Bir fincan kaynamig tavuk suyunda eritilecek un tencereye atilarak karistirilir. Sonra
tavuk suyu da katilir ve zaman zaman karistirilacak ¢orba bir saat kadar hafif ateste kaynatilir. Sonra
tenceredekiler ezilerek ince delikli tel sizgecten gegirilir. StizlldUkten sonra tencereye konacak ¢orbaya, bir
kenara birakilmis kuskonmaz uglari atilir. Tuzu kontrol edilir. Gerekirse biraz daha tuz konur ve ¢orba 10 dakika
daha kaynatildiktan sonra servis késesine bosaltilarak sofraya ¢ikarilir, isteyenler bu ¢orbaya kizartiimig ekmek
parcalan katabilecekleri gibi, yagda kizartiimig kirmizibiber de dokebilirler.
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Fotograf "beyaz hus" tarafindan génderildi. 05.01.2021
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