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KUSKONMAZ CORBASI (FRANSA)

MALZEMELER

1/2 kg Kugkonmaz
Haglamak igin :

1 litre su

50 gram tuz

1 limonun suyu

50 gram seker

70 gram un,

75 gram margarin

1 adet orta boy sogan,
Bir tutam dereotu

2 ¢orba kasiJi ¢ig krema,
tuz

YAPILIS TARIFI

1 litre suya, 50 gram tuz, bir limonun suyu, 50 gram seker ilave ederek
kaynamaya birakin.

Su kaynadiktan sonra kuskonmazlari suya atarak yarim saat haglayin.
Pistikten sonra ¢ikartip sliziin. Soguttuktan sonra ince kiiclk kipler
biciminde dograyin.

Bagka bir tencerede margarin ile yemeklik dogranmig sogani kavurun. Unu
ilave ederek, hafifce sarartin, igine kepge kepce su ilave edin. Topaksiz
kivam almasini saglayin.

Hazirlanan bu sosu ¢orba i¢in kullanacaginiz suya ilave edin.
Kuskonmazlari tencereye alin. Gorba kaynamaya baslayinca kremayi ve
yeterli derecede tuzu ilave ederek lezzetlendirin.

Dogranmig dereotunu tzerine dograyarak servis yapin.
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