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KUSBURNU MARMELATLI TARTOLET

Elif Korkmazel

Hamuru icin:

125 gram tereyagi

2 su bardagi un

1 adet yumurtanin sarisi

2 ¢orba kasi§ pudrasekeri

1 corba kasigi soguk su

Yarim cay kasigi tuz

Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyad

80 gramlik iki paket bitter ¢ikolata
1 cay bardagi krema

6-7 adet kestane sekeri

1 ¢ay bardadi kusburnu marmeladi
2-3 dal nane

Hamuru hazirlamak igin tereyagi ve unu bir kaba alip karigtirin.

Uzerine yumurta sarisi, pudrasekeri, su ve tuzu ekleyip hizlica yogurun.

Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar koparip yaglanmig tartdlet kaliplarina yerlestirin.

Uzerini ¢atalla delerek, énceden isitiimig 200 derece firinda 15-20 dakika pisirin.

Soguduktan sonra kaliptan alip servis tabagina yerlestirin.

Tereyagini, ¢ikolatayi ve kremayi bir kaba koyup benmari usull eritin ve tartéletlerin Gzerine strin.
Kestane gekerlerini ayri bir kapta ezin.

Tartdletlerin Gzerine sirasiyla gikolata, kestane sekeri ve kusburnu marmeladi strtin.
Buzdolabinda 1 saat bekletip nane yapraklari ile sisledikten sonra servis yapin
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