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KUSBURNU MARMELADI

https://www.sabah.com.tr

Kusburnu
Toz seker

Kusburnunun ug kisimlarini bigak yardimi ile kesip temizleyip yikiyoruz ve diidiiklii tencereye koyuyoruz. Uzerini
bir parmak gegecek seviyede icme suyu ekliyoruz. Bu sekilde bir saat kadar pisiriyoruz. Pisme iglemi
tamamlandiktan sonra pire haline getiriyoruz. Pure haline gelen kusburnunu énce bir makarna stizgeci tarzi bir
slizgegten, daha sonra daha ince bir slizgegten gegiriyoruz. En son agsamada ise un stizgeci tarzi bir sizgegten
gegiriyoruz. Stizilen kugburnunu genis bir tencereye aliyoruz ve (i¢ saat kadar karigtirarak kaynatiyoruz.
Koyulagsmaya baglayinca seker ilave ediyoruz ve 15- 20 dakika kadar daha kaynattiktan sonra kavanozlara
koyuyoruz.
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