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KUSBURNU ILE FOCACCIA

Biberiye dallarini ayirin ve keskin bir bigak yardimi ile yapraklari ikiye kesin. Mutfak robotuna yogurma bigagin
yerlestirin ve kaba un, maya ve dogranmig biberiyeyi ekleyin. Bitlin malzemeyi karistirin ve 2 gorba kasigi
zeytinyadi ve 250 ml ilik suyu besleme borusundan ince bir damlalik yardimiyla dékiin. Mutfak robotunu hamur
iyice karisana kadar calistirin. Daha sonra unlu bir yliizeyde bir kag saniye de el ile yogurun. Top sekli verin ve
agzi jelatinle kapatilmis bir kapta sicak bir yerde 1 saat boyunca iki katina ¢ikana kadar bekletin. Firini énceden
220°C[?lye 1sitin. Pigirme kagidi (izerinde hamura 1 cm kaliniginda dikdortgen sekli verin ve parmaginizia
delikler agin. Kalan zeytinyadi ile Gzerini islatin ve deliklere domatesleri yerlestirin. Biberiye yapraklarinin geri

kalanini ve iri tuzu Gzerine serpin. Focaccia[?y! firnin ortasinda, kizarincaya kadar 15-20 dakika boyunca pisirin.
Sogumaya birakin.
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