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KUSBURNU HOSAFI (AFYONKARAHISAR)

Ebru Aydin

1 kg kurutulmus kusburnu
2 su bardagi seker

1 ¢orba kasigi un

12 su bardagi su

Bir didUklIU tencereye kusburnu ile su konur ve yarim saat hasglanir. Haglanan kugburnu soguyunca, el
yardimiyla ezilerek, stizgecten gecirilir. Sizgegte kalan kusburnu posasinin Gzerine, bir miktar daha su ilave
edilerek bu islem tekrarlanir. Kusburnu tllbentten gegirilerek stizllir. Stzilen kugburnu suyu bir tencereye
konur. Seker ve un, su ile ezilip kugburnuna ilave edilir. Tencere tekrar ocaga konur ve kaynayinca ocaktan
alinir. Soguyunca, kaselere konularak servis yapilir.
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