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KUSBURNU CORBASI

Malzemeler:

500 gr. kusburnu,

1 yemek kasigi tereyagi,
2 yemek kagigi un,
11t.su

200 gr. kiyma,

1 tath kasidi tuz,

1 tutam karabiber,
kimyon

nane.

Ayiklanip yikanan kugburnular 1 It. suda 30 dakika kaynatilir. Daha sonra kevgirden ve tel siizgegten gegirilir.
Diger taraftan kiyma icerine tuz, karabiber, kimyon katilarak findik buytkliginde koéfteler hazirlanir ve bunlar
suda kaynatilarak pisirilir. Bir tencereye tereyagi ve un konulur. Un kavruluncaya kadar karigtirilir. Bu karigimin
icine hazirlanan kusburnu suyu ilave edilir. 15 dakika sureyle karistirilir. Hazirlanan kéfteler ilave edilir. Corba bir
middet kaynadiktan sonra ocaktan alinir Kizarmis yaga nane katilarak (izerine dokulir. Sicak sicak servis

yapillir.
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Fotograf "KARATAYLI" tarafindan génderildi. 23.09.2020
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