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KUSBURNU CORBASI

1kg kusburnu

100 gr tereyagi

1 cay bardagi un
su

200 gr kiyma

1 tutam tuz

1 tutam karabiber,
kimyon

nane

Ayiklanip yikanan kugburnui1 suda 30 dakika kaynatilir; kevgirden ve tel siizgecgten gegirilir. Diger tarafta kiyma,
tuz, karabiber, kimyon, findik blyUkliginde kofteler olarak hazirlanip suda kaynatilarak pisirilir. Bir tencerede
un tereyagda kavrulur; kusburnu suyu, hazirlanan kéfteler ilave edilir. Gorba kaynadiktan sonra Gizerine kizarmig
yagda nane dokullr. Sicak servis yapilir.
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