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KUSBASILI NOHUT

2 su bardagi Tukas Haglanmis Nohut

1 adet sogan (yemeklik dogranmig)

200 gr kugbagi et

2 adet domates ( kabuklari soyulmus, kiip dogranmis)
1 tath kasi§i Tukas Domates Salgasi

1 tatl kasi§i Tukas Biber Salcasi

4 yemek kasigi zeytinyagi

5 su bardadi sicak su

Tuz

Tencereye yag ekleyip kizdirin. Etleri ilave edip birka¢ dakika kavurun. Sodani ekleyip birlikte kavurmaya
devam edin. Salcalari da ekleyip 2 dakika daha kavurduktan sonra domatesleri ilave edin. Uzerine sicak suyu
ekleyip yaklagik 10 dakika kaynattiktan sonra nohutlarla birlikte etleri de yemege ilave edin ve kisik ateste 15
dakika pisirin. Tuz ile tatlandirin. Sicak servis yapin.
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