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KUSBASILI KARADENIZ PIDESI

1 kiloun

1/2 su bardagi ik sit

50 gram maya

50 gram tozseker

50 gram tuz, 50 gram siviyag
Iciigin:

1/2 kilo kugbag! kuzu et
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1/2 cay bardagi ayran

Mayayi, 1/2 su bardag ilik sit ile ezelim.

Eledigimiz unun ortasini agip, igine mayay! ve diger malzemeleri koyarak yeterince Ilik su ilavesi ile kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yoduralim.

Oda sicakhiginda 1 saat kadar mayalanmasini bekledikten sonra, elma buyUkliginde bezelere ayirip, 10-15
dakika daha dinlendirelim.

Pide hamurunu hazirlayip dinlendirdikten sonra, limon blyikliginde pargalara ayiralim.

Her bir pargayi oval sekilde agalim.

Kuzu etini mimkin oldugu kadar kiiglk dograyip, arzu ettigimiz miktarda hamurun Uzerine yayalim.
Hamurun kenarlarini 2 parmak genigliginde ortaya dogru katlayalm.

Ayran ile ¢irptigimiz yumurta sarisini hamurun kenarlarina surtip, firinda pisirelim.

© lezzetler.com tarif no:74292 » adi:Kusgbasili Karadeniz Pidesi « génderen:kirik testi « indirme tarihi:21.05.2024 - 22:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kusbasili-karadeniz-pidesi-vt55227
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kusbasili-karadeniz-pidesi-74292.jpg
http://www.tcpdf.org

