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KUSBASI KEBABI (SANLIURFA)

1 kg. kebaplik et

2 yemek kasigi domates salcasi

1 yemek kasigdi biber salgasi

1/2 yemek kasigi kirmizi toz biber
1/2 ¢ay bardag karabiber

1 demet nane

1/2 bardak zeytinyagi

1 yemek kasigi dévilmis sarimsak
Tuz

150 gr. kuyruk

Birglin dnceden, kusbasi ete zeytinyag, tuz, domates ve biber salgasi, kirmizi biber, sarimsak, karabiber, nane
ilave edilerek bekletilir. Terbiyelenmis etler sise 6-7 et, bir kuyruk seklinde saplanir. Kuyruklar etlerin arasina
gelecek sekilde saplanir. Hari gegmis ateste cevrilerek pisirilir. Maydanoz piyaziyla sicak olarak servis yaplilir.
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