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KUŞBAŞI KEBABI (ŞANLIURFA)

1 kg. kebaplık et
2 yemek kaşığı domates salçası
1 yemek kaşığı biber salçası
1/2 yemek kaşığı kırmızı toz biber
1/2 çay bardağı karabiber
1 demet nane
1/2 bardak zeytinyağı
1 yemek kaşığı dövülmüş sarımsak
Tuz
150 gr. kuyruk

Birgün önceden, kuşbaşı ete zeytinyağı, tuz, domates ve biber salçası, kırmızı biber, sarımsak, karabiber, nane
ilave edilerek bekletilir. Terbiyelenmiş etler şişe 6-7 et, bir kuyruk şeklinde saplanır. Kuyruklar etlerin arasına
gelecek şekilde saplanır. Harı geçmiş ateşte çevrilerek pişirilir. Maydanoz piyazıyla sıcak olarak servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:67272 • adı:Kuşbaşı Kebabı (Şanlıurfa) • gönderen:Didar Şen • indirme tarihi:15.05.2024 - 21:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kusbasi-kebabi-sanliurfa-vt50899
http://www.tcpdf.org

