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KUSBASI KEBAB

inci Besogul
17. yy Osmanh mutfagindan

Evveld kafi miktarda kuzu yahut koyun etinin mehle denilen béliminden ceviz blyUkligunde dograndiktan
sonra, ké&fi miktar biber ve bir-iki fincan sogan suyu konur. (Tabiiki bunlar iyice karistirilip, et Gzerine
doékulecektir.)

(3-4) saat bir mUddet bekletilip ince sislere muntazam olarak gegirilir. Hafif izgara atesinde ¢evirip pisirdikce
hafif yagi ¢ciktik¢ca az miktar un ekerek yine pisirilir. Ki¢Uk bir tepsiye koyup, Uzerine targin ve kimyon ekilip
sogumadan kullanilir.
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