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KUSBASI GUVEC

https://migros.com.tr

1 kg. dana kugbasi

8-9 adet arpacik sogani
3 adet domates

3 adet carliston biberi

2 adet sivri biber

2 adet patlican

3 adet patates

3 dig sarimsak

1 tath kasidi kekik

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 su bardagi su

Orta boy toprak gliveg

1. Guveg igerisine 4 yemek kasigi zeytinyadi koyarak gliveg i¢ ylizeyi, firga ile bir glizel yaglayin.

2. Glveg tabanina sirasi ile kusbasgi et, patates, patlican ve sogan halkalari yayin.

3. Uzerine belirli araliklarla sarimsak ve ¢arli biberler serpistirin.

4. En Ust kat olarak domates halkalari yayin ve Gzerine sivri biberleri yerlestirin.

5. Ardindan tuz, karabiber, kekik serperek, 1 su bardagi suyu malzemelerin lzerinde gezdirin.

6. Glvecimizi normal 1sida ocagimiza koyun ve giiveg tenceresi kaynamaya bagladiktan sonra, kapagini
kapatin.

7. Ocak 1sisini en disik konuma getirerek 90 dakika pisirin.
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