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KUSBASI ET (KIBRIS)

https://qurmekibris.com

Y2 bardak sivi yag

1 kilo kugbasi tavuk gédsl veya kuzu eti
2 adet biyik sogan, ince dogranmig

2 corba kagsiJi domates salcasi

1 V2 bardak sirke

Tuz

Karabiber

3 bardak su

Orta boy bir tencerede, yagin yarisini 1sitin ve etleri kizartin. Soganlari kalan yag ile ayr bir tavada kizartin.
Kizaran soganlari, salgayi, sirkeyi, tuzu ve karabiberi etlere ekleyip iyice karistirin. Uzerine suyu dékip, orta
ateste 30 dakika pisirin. Piring pilavi ile sicak servis yapin (Pirin¢ Pilavi tarifine bakiniz).
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