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KUSBASI ALTI EZMELI TIKE KEBABI

500 gr kebaplik et

100 gr margarin

3-4 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates ve biber salgasi
4-5 adet domates

3-4 adet biber

1 cay kasigdi tuz,karabiber,yeni bahar

Etleri kugbasi olarak dograyin. Domatesleri biberleri kdzleyin ve kabuklarini soyup ezin salgalarla bulusturup
iyice harmanlayin. tepsinin altina yerlegtirin.etleri de sislere gegirerek 1zgarada pisirin.pisen etleri tepsinin
Uzerine yayin.bir tavada margarini eritin sarimsaklari yagda kavurun biraz kirmizi toz biber dékiin. Bunu da
etlerin Uzerine gezdirin. Tuz karabiber,yeni bahar ekleyip 180 derecelik firnda 15-20dk kadar pisirip Uzerine
maydanoz serpebilirsiniz servis yapin.
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