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KUS YUVASI

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Keskdl

2 su bardagi sut

0,5 su bardagi krema

Surup:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Bohca icin:

100 g ¢ig tel kadayif

50 g tereya@ (eritilmis)

0,5 su bardagu iri kinlmig antepfistigi
12 adet baklavalik yutka

50 g tereyag! (eritilmis)

Uzeri icin:

2 - 3 yemek kasigi iri kinlmig antepfistigi

Sat ve kremayi bir tencereye bosaltin ve Uzerine kegkil posetini ilave edin. Orta ateste surekli karigtirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip sogumaya
birakin.

Toz seker ve suyu bir tencereye alin ve orta ateste seker eriyinceye kadar karigtirin. Kaynamaya baslayinca
ocag kisin ve limon suyunu ilave edin. 5 dakika kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Finni belirtilen derceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tel kadayiflari elinizle 5-6 cm uzunlugunda koparin. Celik bir tavaya alin, kisik ateste karigtirarak
pembelesinceye kadar kavurun. Ocaktan alip sogutun. Uzerlerine er|t|lm|§ tereyagini dokin ve karigtirin. Antep
fistigini ekleyin ve tekrar karigtirin.

3 adet yufkayi aralarina tereyag surerek st tste koyun. 12 cm gapindaki bir kase yardimi ile 4 adet daire kesin.
Ortasina 1-2 tatl kasigi Antep fistikli kadayif koyun. Uzerine 1-2 tath kagigi keskiil koyup yufkanin ucunu kese
seklinde toplayip birlestirin. Kalan yufkalari da G¢li olarak ayni sekilde Ust Uste koyarak kesin ve doldurun.
Yaglanmis firn tepsisine siralayin ve pisirin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikarip 10 dakika bekletin. Uzerine surubu dokin, antepfistigi ile susleyerek ilik veya soguduktan sonra
servis yapin.
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