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KUS YUVASI

8 yumurtanin sarisi

1/2 kilo toz sekeri

1/4 litre su

150 gram tereya@i veya margarin
250 gram kaymak

Toz sekeriyle suyu kaynatip kestirerek atesten indirmeli ve iyice sogumaya birakmali. Beri yanda yumurtalarin
sarilarini porselen bir kdsede iyice ¢irparak kdpurtmeli ve sicim gibi ince akitabilmek icin ¢cay demligi bigimindeki
bir kaba bosaltmak Tereyagdini cok derin bir tavada iyice kizdirmali. Sonra ince tahta veya aliminyum bir gubugu
ele alip bir yandan bu gubugu yagin icinde ¢abuk ¢cabuk ¢evirirken 6bir yandan da kaptaki kdpurtiimis
yumurtayl cubudun ucuna dogru sicim gibi ince ve azar azar akitmali. Gubuk ¢evrildikge kizgin yada akitilan
yumurtanin sarisi tel tel bir hal alip kizaracak ve ortasi ¢ukur bir kus yuvasina benzeyecektir. Kizarip kus yuvasi
bicimini alan kdpurtlimis yumurtayi bir kevgirle yagdan siizerek ¢ikarmali ve soguk surubun igine atmali.
Bdylece eldeki malzemeyi birkag defada kizartip surubun igine atmali. Kus yuvalari serbeti iyice ¢ekip
soguyunca birer delikli pay kiregiyle serbetten ¢ikarip tabaklara koymali. Kus yuvalarinin ortalarina girpiimig
kaymaktan birer parga oturtmall ve sofraya géturip servis yapmal.
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