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KUS YUVASI MAKARNA

1,5 su bardagi kasar peyniri
1/2 su bardagi ispanak

100 gr krema

2-3 feslegen yapragi

Tuz, Karabiber

2 kaslk zeytinyagi

300 gr yassi makarna

Ispanaklari yikayin. Kaynar tuzlu suya batirip sojuk suda yikayin ve ince ince dograyin. Soganlari dograyip
tereyaginda pembelestirin. Ispanaklari ekleyip 10 dakika kavurun. Krema, tuz ve karabiberi katin. Mikserden
gecirin. Krem haline gelmesini saglayin. Yassi makarnayi kirmadan bitiin olarak haglayip suyunu sizin.
Tencereye yag koyun makarnalari katin. Yarim bardak kagar peynirini ekleyip karistirin. Kus yuvasi gibi tepsiye
yuvarlak yuvarlak dizin ve ortalarini agin. Ispanakli kremi ortalarina yerlestirin. Makarnalarin UGstlne kasar peyniri
serpin. Isinmig firna 10 dakika tutup ¢ikarin. Servis tabagina alin.
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