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KUS YUVASI KURABIYE

Hamuru igin:

125 g tereyadi

Yarim ¢ay bardagi yogdurt
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
2 yemek kagsi§i nisasta

1 yemek kasigi toz seker
1 paket kabartma tozu
2.5 su bardagi un

Uzeri icin:

1 tath kasidi tereyad
200 g bitter ¢ikolata

4 yemek kagigi st
Badem sekeri

Hamuru igin gerekli olan tim malzemeyi genis bir yogurma kabina alin. Tim malzeme iyice 6zdeglesinceye
kadar yogurun. Hamurdan kigik parcalar kopartip sarimsak sikacagi ile yagh kagit serili firin tepsisine
yuvarlaklar sikin. Hamurlarin ortalarina parmaginizla bastirip gukurlagtirin. dnceden isitilmig 200 derece firnda
10-12 dakika pisirin. (izeri igin bitter cikolatayi tereyadi ile birlikte benmari usulii eritin. Sitd ilave edip karigtirin.
Pisen kurabiyelerin ortasina bir kasik yardimiyla sitli ¢ikolatadan doldurup badem sekeri ile siisleyin.
¢ikolatanin donmasi icin bir siire oda sicakliinda beklettikten sonra servis yapin.
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