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KUS YUVASI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 cay bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Kaplama:

1 poset Dr. Oetker Gikolatall Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st

2 poset Dr. Oetker Pasta SisU - Kakaolu Gubuk
2 yemek kasigi findik kingi

Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Seker Hamuru

3 - 4 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Sari

7 - 8 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Mavi
Kalip:

Dr. Oetker Tradition Serisi Kelepgeli Kalip (& 18 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin ve kenarlarini margarin ile yaglayin. Firini belirlilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karistirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz gekeri ayri bir girpma kabina
alin. Mikserin yiksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Uzerine sekerli vanilin ve un karisimini ekleyip 2 dakika daha
¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun ve kaliptan ¢ikarin.

Soguk situ ¢irpma kabina alin ve Gzerine krem santi pogetini bosaltin. Mikser ile énce disik, sonra ylksek
devirde 2-3 dakika ¢irpin.

Keki servis tabagina alin ve kenarlarda 2 cm pay birakarak orta kismini kasik ile 2 cm derinliginde oyun.
Hazirladiginiz krem santi ile keki kaplayin. Kakaolu pasta stsinU her tarafina serpin. Orta kismina findik kirigini
serpin ve buzdolabinda 1 saat bekletin.

Seker hamurunu yarisini alin ve yumusayincaya kadar yogurun. Kalan seker hamurunu kurumamasi igin streg
filme sarip kaldirin. Yumusayan gseker hamurunu 5 esit pargaya bolin. 1 pargay! beyaz birakin. Ikinci pargaya
mavi jel renklendirici damlatip yogurun. UgUnci pargaya kirmizi jel renklendirici ekleyip yogurun. Son 2 parcayi
birlestirip sari jel renklendirici ilave edin ve yogurun. Sari seker hamurun bir kismi ile kug hazirlayin. Kalan seker
hamurlarindan kiguk pargalar alip yumurta sekli verin. Servisten énce kusu pastanin kenarina, yumurtalari da
pastanin gukur kismina yerlestirin.
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